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Pasta alla giardiniera
Blumenkohl, Karotten & Broccoli,
auf pikante Tomatensauce

Ravioli ricotta e spinaci
Feine Teigtaschli mit Biffelricotta-
Jungspinat Fillung, auf leichte
Salbeibuttersauce mit Parmesan

Filetto di scorfano fresco
Gebratene Rotbarschfilets auf
Zitronensauce, serviert auf Rucola
mit Bratkartoffel & griinen Bohnen

Vitello tonnato

Kalter Kalbsbraten auf hausgemacht
Thunfischsauce, mit Datteltomaten,
Zwiebeln, Kapern und Bratkartoffel

Spaghetti ai gamberoni
Crevetten, Datteltomaten, Olivendl,
ein wenig Knobli und Peperoncino
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Insalata Al dente
Bunter Salatteller mit Pouletbrust,
Steinpilzen und knusprigem Speck

Carbonara
Mit Speck, Parmesan, Eigelb,
Rahmsauce und Pfeffer

Bolognese classico
Hausgemacht, mit wirziger
Tomatensauce und Rindfleisch

Pasta della casa
Kalbfleisch (CH) mit Zwiebeln &
Champignons auf Rahmsauce

Verdure e mozzarella
Frisch grilliertes Saisongemiise,
serviert mit Blffelmozzarella

Risotto abruzzese
Samiger Safranrisotto garniert
mit zartem Kalbfleisch (CH)

Insalata mediterranea
Bunter Sommersalat mit
Riesencrevetten, Fetakase,
Wassermelone und Oliven
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Pizze Gourmet

Michelangelo
Parmaschinken, Rucola, Blffelmozzarella,
Datteltomaten, Parmesansplitter, Mascarpone

Al dente

Buffelmozzarella, Artischocken, Parmesan,
Parmaschinken, Datteltomaten,

Miss Italia

Bresaola, Bliffelmozzarella, Rucola,

Parmesan, Triffeldl

Bufalina

Tomatensauce, Biffelmozzarella,

Olivendl, Basilikum

Tirolese

Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola,
Steinpilze, Parmesansplitter, Triiffeldl

Pugliese

Tomatensauce, Mozzarella,

Parmaschinken. Burrata
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Preise in CHF inkl. MwSt. / Prices in CHF incl. VAT




Pizze classiche

Amatriciana
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Zwiebel,
Peperoncini, Parmesansplitter

Diavola
Tomatensauce, Mozzarella, pikante Salami,
Oliven, Zwiebeln, Oregano

Stracciatella
Tomatensauce, Stracciatela Kase, Oliven, Basilikumpesto

Prosciutto e funghi
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, Champignons

Calzone
Tomatensauce, Mozzarella, Ei, Kochschinken

Parmigiana
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken,
Rucola, Parmesansplitter

Padrone
Tomatensauce, Mozzarella, Kalbfleischstreifen,
Steinpilze, Peperoncini

Tonno
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Kapern

Valtellinese
Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola, Oliven, Gorgonzola

Vegetariana
Tomatensauce, Mozzarella, frisch grilliertes Saisongemise

Stracciatella
Tomatensauce, Stracciatella-Kase, Oliven, Basilikumpesto

Preise in CHF inkl. MwSt. | Prices in CHF incl. VAT

26

24

26

24

26

26

28

24

27

25

26

Der Teig fiir unsere Pizzen ist hausgemacht und wird mind. 24 bis 48 Stunden ruhen gelassen.
Belegt wird klassisch italienisch: mit San marzano Tomaten und Mozzarella fior di latte.



